Deftig, wiirzig und
un-heim-lich gut
™

Geisterwirstchen

mittel mit Um
ROMA 7000 FE A




Arbeitsanleitung GEISTERWURSTCHEN

nach Art der Cabanossi

Leitsatzkennziffer: 2.223.4
Anforderungen der Leitsitze: BEFFE nicht unter 8%
BEFFE im Fleischeiweifs (chem.) nicht unter 70%
Die ortsiiblichen Bestimmungen fiir Fett- und Fremdwasseranteil miissen beachtet werden.

WL Ve Goaigemien

20 kg Schweinebauch (S IV)
gefroren
20 kg Riickenspeck gefroren

im Kutter auf ca. 3 mm zerkleinern
und aus dem Kutter nehmen

58 kg Schweinefleisch (S 11 durch die 3 mm Scheibe wolfen
gut gekihlt
2500 g Nitritpokelsalz
(25 g je kg Masse)
700 g PIKANTINIS

Art.-Nr. 120125

>l i in den Kutter geben und Zutaten (7 g je kg Masse) e
BEBWRSEY einmischen 400 g ROT PHOS 3000

Art.-Nr.17025
(4 g je kg Masse)
50 g Paprika Aroma 7000 FE
Art.-Nr. 18052
(0,5 g je kg Masse)

dazumischen und bis ca. 2 mm

vorzerkleinertes Fettmaterial 4
Kérnung kuttern

Sofort in die vorbereiteten Ddarme

fiillen.
Kollagendirme oder Réten, trocknen wie gewohnt
Schafssaitlinge Kal. 20/22 ca. 30 Min. heifs rauchern

10 Min. brithen und
10 min. heil nachtrocknen
(backen)

AnschlieRend kurz unter der
Dusche abkiihlen

Die Rezeptversuche wurden nach unserem besten Wissen und dem neuesten Stand des Lebensmittelrechts in
unserem Betriebstechnikum durchgefiihrt. Da die Herstellung in den Produktionsstatten auBerhalb unseres Einfluss-

bereichs erfolgt, kiinnen wir keine Haftung Gbernehmen.

Wir bedanken uns bei folgenden Firmen fir die Unterstiitzung bei der Ausstattung unseres Technikums:
Hoegger Alpina GmbH, Kerres GmbH + Co. KG, Rihle GmbH, Wiesheu GmbH, Inauen Maschinen GmbH

8, Karlstadt

R

Gewiicze,

Lay Gewirze GmbH
Woirz- und Lebensmitteltechnologie
Import - Export - Gewlrzmuhle

Postfach 1840
D-97668 Bad Kissingen

Tel: 0971-7251-0
Fax: 0971-7251-30
e-mail: info@lay-gewuerze.de
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