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die Komplettwiirzungen S S
FRIMETT® *Extra*- ohne GV - Art.-Nr. 100129

FRIMETT® Soft, Art.-Nr. 100105

Original Lay ,, Zwiebelmettwurst”-Darme, Art.-Nr. 15725
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Brotzeit ist die schénste Zeit. Der Brotzeitliebling ist ein echter Pausenrenner.

Arbeitsanleitung Zwiebelmettwurst

Leitsatzkennziffer: 2.212.3
Anforderungen der Leitsatze: BEFFE nicht unter 8,5%
BEFFE im Fleischeiweil (chem.) nicht unter 75%

Die ortsiiblichen Bestimmungen fiir Fett- und Fremdwasseranteil miissen beachtet werden.
Frische Zwiebelmettwurst darf erst verkauft werden, wenn die Umrétung vollkommen abgeschlossen ist (§ 1 Abs. 3 HVO).

Gewiirze u. Zutaten

fiir 100 kg Gesamtmasse

Material Verarbeitung

fiir 100 kg Gesamtmasse

isch g{&} i 4 ~ Stiicke schneiden U

mitNPS und dem
~ Rohwurstreifemittel vermischen,
durch die 3-mm- oder 5-mm-Scheibe

wolfen und gut durchstoRen «
11200 g FRIMETT® Soft Art.-Nr. 100105
(12 g je kg Masse)
'Rohwurstreifemittel mit Wiirzung
und verldngerter Streichfahigkeit

sofort in die Lay-Zwiebelmettwurst-
Darme Art.-Nr. 15725 fiillen und
ca. 24-48 Std. bei 18-20°C

reifen lassen.

Die Rezeptversuche wurden nach unserem besten Wissen und dem neuesten Stand des Lebensmittelrechts in
unserem Betriebstechnikum durchgefiihrt. Da die Herstellung in den Produktionsstitten auRerhalb unseres Einfluss-
bereichs erfolgt, konnen wir keine Haftung tibernehmen.

Wir bedanken uns bei folgenden Firmen fir die Unterstiitzung bei der Ausstattung unseres Technikums:
Tipper Tie Alpina AG, Kerres GmbH + Co. KG, Riihle GmbH, Wiesheu GmbH, Inauen Maschinen GmbH.

R-1-8, Karlstadt

Lay Gewiirze GmbH

Wiirz- und Lebensmitteltechnologie
Import - Export - Gewlirzmihle
Postfach 1840

D-97668 Bad Kissingen

Tel.: 0971-7251-0
Fax: 0971-7251-30
e-mail: info@lay-gewuerze.de
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