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Hackfleischspiefe Masala Herstellung:

Schweinefleisch mit den getrockneten

Der Geheimtipp fiir die Party! Zwiebeln wolfen. Restliches Material

Material: und MARINOL INDI bindig einmengen.
850 g Schweinefleisch Sl Aus der Masse walnussgrofe Klobchen
70 g Naturjoghurt formen. Je 3—4 KloRchen auf einen

30 g getrocknete Zwiebeln in Scheiben 1 A, SpieR stecken.
Art.-Nr. 259572
Wiirzung pro kg Fleisch:

80 g MARINOL INDI, Art.-Nr. 180349

Tandoori LammspieRe Herstellung:
Lammfleisch in Wiirfel mit ca. 2 cm

Geheimnisvoll feurig und pikant! Kantenlinge schneiden. MARINOL

Material: INDI einmengen. Zwiebelscheiben
950 g Lammifleisch aus der Keule oder unterheben. Je 3-4 Wirfel auf die
Schulter Holzspielie stecken.

50 g Zwiebeln in Scheiben 1 A,
eingeweicht und abgetropft,
Art.-Nr. 259572

Wiirzung pro kg Fleisch:
60-80 g MARINOL INDI,
Art.-Nr. 180349

Héhnchen Jaipur Wiirzung pro kg Fleisch:
80 g MARINOL INDI, Art.-Nr. 180349

Indien istimmer eine Speise wert! Herstellung:

Material: Hihnchenbrustfleisch wiirfeln,
800 g Hiahnchenbrustfleisch MARINOL INDI einmengen,
40 g Mandeln in Scheiben ohne Haut restliches Material locker unterheben.

40 g Sultaninen

120 g Zwiebeln in Scheiben [ A,
eingeweicht und abgetropft,
Art. Nr. 259572

Gemiisepfanne Taj Mahal Punjabi Rolls schneiden. Mit MARINOL INDI

einpinseln, Zutaten einrollen und

Genuss, der verzaubert ... Elefantastisch gut! mit einem HolzspieR
Material: Material: verschlieRen. Von auBen mit
600 g Mischgemiise (Blumenkohl, Schweineriicken, ausgelost MARINOL Wiirzél
Erbsen, Brokkoli) Maiskélbchen aus dem Glas einpinseln. Mit Krauter-
200 g Kochschinken Peperoni aus dem Glas wiirzung *PARGO*
100 g Tomaten Bratwurstteig bestreuen.
100 g Zwiebeln in Scheiben 1 A, Halloumi-Kase (Abh. auf der
Art.-Nr. 259572 Wiirzung pro kg Fleisch: litelseite)
Wiirzung pro kg Fleisch 30 g MARINOL INDI, Art.-Nr. 180349
60 g MARINOL INDI, Art.-Nr. 180349 10 g Krduterwiirzung *PARGO*,
Herstellung: Art.-Nr. 140141

Kochschinkenscheiben in Streifen MARINOL Wiirzol, Art.-Nr. 18035
schneiden, Tomaten wiirfeln und beides Herstellung:
miteinander vermengen. MARINOL Schweineriicken zu diinnen Rouladen

INDI locker einmischen.
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